countrylife

Vegansky cheesecake

60 minut + 2 h

vegansky Stredné obtizné namaceni ofechii a 4 h Pro 4 osoby
chlazeni

Ingredience Jak na to?
100 g suSenek 1. Kesu orechy zalijte vodou a nechte namocené alespon 2 hodiny. Agar zalijte vodou a
45 g kokosového oleje nechte 30 minut nabobtnat.
40 g trtinového cukru . ) ) L ) . )
600 g kokosového krému - na 2. SuSenky rozmixujte a smichejte v mise § rozpustenym kokosovymvolejem a titinovym
napli cukrem. Dno dortové formy vystelte pec¢icim papirem. Vsypte smés na krustu a pomoci
90 g ke$u ofechfl - na napli fkleniéky s rovnym dnem ji upéchujte. Dejte na 7 minut zapéct do trouby vyhraté na 180
60 g javorového sirupu - na C, pak nechte vychladnout.
na}v)lln . " 3. Do vykonného mixéru dejte scezené keSu, kokosovy krém a javorovy sirup a agar, ze
2 1Zice citronové stavy - na ; . i .y . .
napli kterého jste vymackali prebytecnou vodu. Rozmixujte dohladka.
la 3/4 tycinky agaru - na napli 4. gmgs dejte do hrnce se silnym dnem a na strednim plameni pomalu piivedte k mirnému
300 g Cerstvych jahod - na varu. PriibéZné michejte, dokud se agar nerozpusti (cca 3 aZ 5 minut). Ke konci pfidejte
omacku citronovou §tdvu a promichejte. Poté opatrné vlijte do dortové formy na vychladlou
30 gvtlztulnoveho cukru - na krustu a dejte alespofi na 4 hodiny do lednice ztuhnout.
omac
1 1zicka Skrobu - na omacku 5. Jahody ocistéte, nakrdjejte na dilky a dejte do kastrolu spolu s cukrem a Skrobem.

2 1zZice vody - na omacku
2 1Zice citronové stavy - na
omacku

Podlijte vodou, citronovou $tdvou a za stdlého michani krdtce povarite do zhoustnuti.
Ztuhly cheesecake omackou ozdobte.



