countrylife

Kakaovy velikonoc¢ni beranek - videorecept

vegetariansky Stredné obtizné 90 minut Pro 4 osoby
Ingredience Jak na to?
150 g hladké pSeni¢né mouky 1. Formu na beranka vymazte méslem a vysypte hrubou moukou (popt. krupici). Troubu
150 g celozrnné Spaldové rozehrejte na 160 °C.
mouky jemné mleté i ) oo
150 g titinového cukru 2. Maslo rozpustte a nechte mirneé vychladnout.

175 g biomasla
125 ml biomléka
50 g mletych mandli

3. Obé mouky prosejte do misy a promichejte s kypricim praskem, kakaem, mandlemi,
citronovou kiirou, $petkou soli a vanilkou.

5 biovajec 4. Vejce rozslehejte v mise s cukrem a sirupem, dokud nezesvétli. Pridejte mléko a mouky,
30}! kakaa . ) opatrné rozmichejte. Uplné na konec tenkym praminkem zaslehejte i rozpusténé méslo.
4 1Zice datlového sirupu

1 kyprici prasek do peciva 5. Pripravené tésto vylijte do vymazané formy. Dejte do trouby a pecte zhruba 60 minut.

1 1zicka mleté vanilky

1 1Zicky nastrouhané citronové
klry z biocitronu

Spetka soli

maslo a mouka na vysypani
formy



